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KOHCHEKT

no ®PEHCKMU E3UK 1o npodecusita
XII knac, 3a opopmsiHE HA FOAMIIHA OLIEHKA

1Theme complexe 1
Ingrédients des mets (fonds, sauces et garnitures)
Produits
Préparation
2 Theme complexe 2
Hors d’oeuvre, salades ou entrées chaudes
Produits
Préparation
3 Theme complexe 3
Soupes
Produits
Préparation
4 Theme complexe 4
Plats de résistance cuits par €bullition
Produits

Préparation



5 Theme complexe 5
Plats de résistance cuits par friture
Produits
Préparation
6 Theme complexe 6
Plats de résistance cuits par rotissage
Produits
Préparation
7 Theme complexe 7
Plats de mode de cuisson combinée
Produits
Préparation
8 Theme complexe &
Desserts
Produits
Préparation
9 Theme complexe 9
Mets d’enfants ou diététiques
Produits
Préparation
10 Theme complexe 10
Plats de la cuisine nationale francaise
Produits

Préparation



VY4eOHULK U IUuTepaTypa:
1. TexHosiorus Ha KyJIMHapHaTa IPOIYyKLHUs
2. KynuHaphM peuentu

Kpurepuu 3a olieHka:
Y4eHUKBT TpsiOBa Ja Mo3HaBa NpodecroHalHaTa TEPMUHOJIOTUS U J1a TIOKaXe
YMEHHMETO CH J1a 5 U3M0J3Ba B IPaKTHKaTa U 3a MPoQeCUOHATHOTO CU Pa3BUTHE.

ﬂpn rpeeH Ui HETOYEH OTTOBOP CE€ OTHEMA 110 1 Touka.

Nzrorsu:
1 Cabuna [ eHueBa

2 bopsina Cumeonosa @@ Q



